LINHA DE OVOS
PASTEURIZADOS
DESIDRATADOS

Saco 500g e 1kg

Seguros, praticos e faceis de usar nas suas receitas!




Caracteristicas e beneficios

v/ Ovos, Gemas e Claras Pasteurizados Desidratados de 500g e 1kg Sina Cheff sdo envasados em sacos
plasticos, que garantem a boa conservagado do produto e sao faceis de armazenar.

v/ Por serem pasteurizados, proporcionam mais higiene e maior seguranca alimentar, pois evitam o
risco de contaminacao por Salmonela e outras bactérias.

v/ Praticos e faceis de usar na receita — basta acrescentar agua para reidratar o ovo, gema ou clara, e
medir a quantidade necessaria.

v/ Eliminam a necessidade de quebra manual e separagdo da gema e clara, evitando o risco de perdas.
v/ Matérias-primas com alto padrido de qualidade, evitando perdas com ovos trincados e estragados.

v/ Correspondéncias aproximadas apos reidratacio dos produtos: 1kg de Ovo Pasteurizado Desidratado
Sina Cheff contém 80 ovos; 1kg de Clara de Ovo Pasteurizada Desidratada Sina Cheff contém 250
claras de ovo; 1kg de Gema Pasteurizada Desidratada Sina Cheff contém 125 gemas;

v/ Facil estocagem e conservacéo dos produtos em temperatura ambiente.

Ficha técnica

CcODIGO | PRODUTO EMBALAGEM NCM EAN PALETIZACAO
. 40 sacos
3105007 Clara de Ovo Desidratada Saco 500 g 04089100 | 7898922869170 Lastro: 10/ Altura: 4
3105004 | Clarade Ovo Desidratada | Saco 1kg 04089100 | 7898922869088 | 0Sacos
Lastro: 10/ Altura: 4
3205004 | Gemade Ovo Desidratada | Saco 1kg 04081100 | 7898022869005 | +0sacos
Lastro: 10/ Altura: 4
3305004 | Ovo Integral Desidratado Saco 1k 04089900 | 7898922860071 | 40sacos
g 9 Lastro: 10/ Altura: 4

Validade Clara Desidratada: 12 meses.
Validade Gema Desidratada: 06 meses.
Validade Ovo Desidratado: 06 meses.

Apds aberto, consumir em até 02 meses.
Armazenagem: manter em local fresco e seco.
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