MARGARINAS

50% e 80% de lipidios

Balde 3 kg e 15 kg




Caracteristicas e beneficios

' Aroma e sabor agradavel de manteiga.

v Proporciona volume uniforme ao produto final.

' Confere maleabilidade em maquina.

v Maciez prolongada = maior validade.

¥’ Garante melhor resisténcia a temperatura, menor quebra de emulséo.

« Margarina 80% de lipidios.

Garante melhor perfomance x produtos com menor teor de gordura. Ideal para
massas em geral (tortas), massa para salgadinho, bolos, biscoitos amanteigados
e outros, petit four, base cremes, paes, pao de queijo e outras aplicacoes.

» Margarina 507% de lipidios.
Proporciona boa performance nas aplicacdes. Ideal para receitas mais simples
como pao de queijo, massa para salgadinho e paes macios.

Ficha técnica
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Armazenagem: manter em local fresco e seco, ao abrigo de luz.
Validade: 270 dias. Apos aberto, consumir em até 30 dias.
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