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Brioche

Tempo: 20 porcdes
Serve: 1Th30minutos
» Dificuldade: Facil

/, \\
" Ingredientes: ' Modo de preparo:
Massa
Massa

Dissolva o fermento no leite morno e deixe
crescer. Junte a Margarina Uso Geral 80% de lipidios
Sina Cheff e os demais ingredientes, adicionando
farinha de trigo até que a massa solte das
maos. Amasse bem. Deixe a massa crescer. Faca os
paezinhos, coloque no tabuleiro untado e deixe
crescer. Pincele com o Ovo Pasteurizado Resfriado
Sina Cheff dissolvido em um pouco de leite. Leve para
assar em forno quente.

1 tablete de fermento para pao
1/3 de copo de d4gua morna
100 g de Margarina Uso Geral 80% de
lipidios Sina Cheff derretida (ndo quente)
150 ml de Ovo Pasteurizado Resfriado Sina
Cheff (batidos como para omelete)
1 xicara (chd) de leite
2/3 de xicara (cha) de agucar
1 colher (cha) de sal

\ Farinhade trigo para sovar ’
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